
Herzlich Willkommen im
Restaurant Reblaus!

Wir bieten Ihnen nicht nur eine locker-lässige Atmosphäre,
sondern auch:

- die besten Pizzen und Pasten weit und breit
- hervorragende Weine, sorgfältig ausgewählt
- eine große Auswahl an Grappa und Whiskey

-
Unsere Verkaufsmitarbeiterinnen informieren Sie gerne über Allergene Zutaten in unseren Produkten!

Wir werden uns bemühen, Ihren Besuch bei uns so angenehm und unvergesslich wie möglich zu gestalten!

Eine Bitte hätten wir allerdings noch an Sie:
Da unsere Tische mehrmals von Pizza-Liebhabern gebucht sind,

ist es unerlässlich, dass wir und Sie die reservierten Zeiten einhalten!
Ab einer Gruppe über 10 Personen stellen wir eine Gesamtrechnung!

Wir danken Ihnen schon im Voraus für Ihr Verständnis und
wünschen Ihnen einen schönen Aufenthalt in unserem Restaurant!

Ihr Reblaus –Team



Vorspeisen

Prosciutto di San Daniele e Melone
San Daniele Schinken und Honigmelone

Vitello tonnato D
fein geschnittenes Kalbfleisch mit Thunfischsauce,
Sardellen und Kapern

Beef Tatar A/C/D/M
faschiertes Rindfleisch, mit Zwiebeln, Essiggurken,
Kapern, Paprika, Senf, Ketchup, Salz, Sambal Olek,
Worcestershire, rohes Eigelb und Schnittlauch angerührt

„Al Fredo`s“ Frittata A/C/G
Palatschinkenstück gefüllt mit Schinken und Ricotta,
mit Parmesan gratiniert an Tomatensauce

Bruschetta A/C/G
mit Olivenöl, Oregano, Zwiebeln und Knoblauch
vermischte Tomatenwürfel auf Ciabatta mit Ruccola

Calamari fritti A/C/D/G
frittierte Tintenfischringe mit Dip



Salate A/M

Insalata mista
Blattsalate, Eisberg, Gurken, Paradeiser,
Paprika, Karotten, Mais, Feldsalat

Insalata verde
Mischsalat, Eisberg, Gurken, Feldsalat

Caprese A/E/G/M

Fleischtomate mit Büffelmozzarella,
Basilikum Pesto, Grissini und Olivenöl

Insalata tonno e cipolla A/D/M

Blattsalate, Eisberg, Gurken, Thunfisch,
Zwiebel, Oliven

Insalata greco A/G/M

Blattsalate, Eisberg, Gurken, Tomaten,
Fetakäse, Zwiebel, Oliven

Insalata ruccola- pomodore A/G/M

Ruccola, Cherrytomaten, Parmesan

Suppen

Rindsuppe mit Frittaten
oder Backerbsen
A/C/G/L

Paradeisercremesuppe
mit Basilikum Pesto und Sahnehaube
A/G/E/L

Knoblauchrahmsuppe
mit Croutons und Sahnehaube
A/G/L

Minestrone alla casa
Gemüsebrühe mit Zucchini, Sellerie,
Karotten, Lauch und Parmesan
A/C/G/L



Pizza A/G

Marinara
Paradeisersauce & Ruccola

Margherita
Paradeisersauce & Mozzarella

Prosciutto
Margherita & Schinken

Prosciutto e funghi
Margherita & Schinken, Champignons

Salami
Margherita & Salami

Funghi
Margherita & Champignons

Parma
Margherita & San Daniele,
Ruccola und Parmesan

Tonno A/D/G
Margherita & Thunfisch,
rote Zwiebel und Kapern

Diavolo SCHARF!
Margherita & pikante Salami,
Pfefferoni und Knoblauch

Hawai
Margherita & Schinken,
Ananas und Coktailkirschen

Gigante
Margherita & Salami, Schinken,
Thunfisch und rote Zwiebeln

Vesuvio SCHARF! A/E/G
Margherita & pikante Salami,
Basilikum Pesto

Verdure
Margherita & Grillgemüse

Spinaci e salmone A/D/G
Margherita & Spinat, Zwiebel, Lachs und Feta



Quattro Stagioni
Margherita & Schinken, Salami,
Artischocken und Champignons

Capricciosa
Margherita & Schinken, Oliven
Champignons und Artischocken

Quattro Formaggi
Margherita & Gorgonzola,
Peccorino und Feta

Calzone- geschlossene Pizza
Paradeisersauce, Mozzarella,
Schinken, Champignons und Mascarpone, Ruccola

Siciliana A/D/G
Margherita & Thunfisch,
Sardellen, Oliven und Kapern

Frutti di Mare A/B/D/G/R
Margherita & Meeresfrüchteund Knoblauch

Andrea
Margherita & pikante Salami, Zwiebel, Mais,
Pfifferlinge und Ruccola

Don Alfredo SCHARF!
Margherita & pikante Salami,
Gorgonzola und Pfifferlinge

Caprese
Margherita & Cocktailparadeiser,
Büffelmozzarella und Ruccola

Bella Vista
Margherita, anschließend mit Tomaten,
Ananas und Ruccola belegt

Pizza Bianca

Perla
Pizzabrot,
anschließend kalt gefüllt mit
Ruccola, Cocktailparadeiser,
San Daniele und Büffelmozzarella

Focaccia A/E/G
Pizzabrot,
anschließend kalt gefüllt mit
Salat, Paradeiser, Schinken,
Fetakäse und Basilikum Pesto



Pasta A/G

Wahlweise auch mit Vollkornpasta

Spaghetti Aglio e Olio SCHARF!
Olivenöl, Pfefferoni, Knoblauch

Spaghetti alla Carbonara
Speck, Zwiebel, Rahm, Ei

Spaghetti Pesto A/E/G
Basilikum Pesto
mit Garnelen

Tagliatelle Pomodoro
Paradeisersauce

Spaghetti alla Bolognese
Fleischsugo alla casa

Penne All Arrabiata SCHARF!
Paradeisersauce mit
Speck, Zucchini, Champignons
und Knoblauch

Lasagne al forno
Fleischsugo und Bèchamel
geschichtet mit Pastablättern

Gnocchi mit
Gorgonzolarahmsauce A/G



Steak`s

Filet, deutsch: Lenden- oder Lungenbraten, heißt in
der Küchensprache der lange, keulenförmige
Muskelstrang, der sich im Lendenbereich auf beiden
Seiten der Wirbelsäule entlang zieht.

Filetsteak 150g Ladies Cut
Uruguay 200g European Cut

300g Men`s Cut

Ein Rumpsteak (etwa: „Rückenbraten“) ist ein aus
dem flachen Roastbeef oder dessen Verlängerung
geschnittenes ca. 200 bis 300 Gramm schweres Steak
vom Rind. Es hat in der Regel an der Längsseite einen
weißen Rand aus relativ festem Fett.

Rumpsteak 200g
Uruguay 250g

300g

http://de.wikipedia.org/wiki/Roastbeef
http://de.wikipedia.org/wiki/Steak
http://de.wikipedia.org/wiki/Rindfleisch
http://de.wikipedia.org/wiki/Fettgewebe


Als Rib-Eye-Steak bezeichnet man Steaks aus der
Hochrippe. Dieses Muskelfleisch wird vom
fettgewebs- reicheren Hochrippendeckel umrahmt
und wirkt wie ein magerer Kern bzw. mageres "Auge"
(englisch = Eye).

Rib- Eye- Steak 250g
350g
500g

T-Bone-Steaks 500g
Bistecca alla fiorentina

und Porterhouse-Steaks stammen von Rindern, deren
Alter unter 24 Monaten liegt, da die Rückenknochen
älterer Tiere aufgrund der BSE-Verordnung nicht in
den Handel gelangen dürfen.

Kartoffelbeilagen

Steakhouse Frites

Potatoe Wedges

Ofenkartoffel
mit Sourcream

Gemüsebeilagen

Grillgemüse F, G, L
(frische Zucchini, Paprika,
Champignons, Lauch)

Gewürzchampignons
(frische Champignons)

Maiskolben F, G, L

Zwiebelringe
(im Bierteig, frittiert)

http://de.wikipedia.org/wiki/Steak


Italienische Klassiker

Calamari fritti grande A/C/D/G
frittierte Tintenfischringe mit Dip

Piccata milanese vom Kalb A/C
mit Parmesan paniertes Kalbfleisch,
dazu Spaghetti und Tomatensauce

Saltimbocca vom Kalb
Kalbfleisch mit Parmaschinken und Salbei
dazu Rosmarinkartoffeln und Bohnen

Cremiges Risotto mit Garnelen B/P
mit Filet Mignon P

Risotto mit Zwiebel, Brühe, Parmesan und Sahne

Bistecca alla fiorentina
Rosa gebratenes T-Bone-Steak auf
Ruccola gebettet mit Bratkartoffeln



Dessert

Tiramisu A/C/E/G/H

Crema Catalana A/C/G/

Fruchtsalat
mit Eis nach Wahl A/C/G/H

Schokosouffleè A/C/G/H
mit Vanilleeis und Sahne

Apfelstrudel A/C/E/G/H
mit Sahne
mit Vanillesauce
mit Vanilleeis

Cheesecake A/C/E/G

Coup Danmark A/C/E/G/H
Vanilleeis mit Schokosauce und Sahne

Tartufo Nocciola A/C/E/G/H
Haselnuss- Schoko- Tartufo

Heiße Liebe A/C/E/G/H/O
Vanilleeis mit heißen Himbeeren
und Sahne

Bananenboot A/C/E/G/H
Vanille & Schokoeis mit
Bananen, Schokosauce und Sahne


