
Offenausschank Johannisberg                               | 1dl |  5.50

Domaines Kreuzritter 
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sämtl iche Pre ise verstehen s ich in  Schweizer

Franken und der  gestz l ichen MwSt.

Salut                                            1dl |  5.50

Domaines Kreuzritter 

Weissweine

Muscat                                          1dl |  7.50

Fernand Cina

Pinot Noir                                  | 1dl |  5.50

Fernand Cina, Domaines Kreuzritter 

Merlot                                         |1dl |  7.50

Domaines Kreuzritter 

Rotweine

Cornalin                                       |1dl |  8.50

Fernand Cina

Siehst du Wein im Glase blinken,
lerne von mir deine Pflicht:

Trinken kannst du,
du kannst trinken; 

doch betrinke dich nur nicht.

(Gotthold Ephriam Lessing)

Nichts passendes gefunden?
Frage unser Mitarbeiter für eine weitere

Weinempfehlung

Dôle Blanche                                 1dl |  5.50

Gregor Kuonen                             5dl|  25.00



alles beginnt mit einem
Herzlich Willkommen

LIEBE GÄSTE 

Freude am Gast und Spass an der Arbeit, dass vermitteln wir 

unseren jungen Auszubildenden im Beruf 

Hotelkommunikationsfachleute EFZ

Grosse Aufmerksamkeit, Freundlichkeit 

 schönen Stunden für unsere Gäste, stehen an erster Stelle. 

Das ist der Anspruch an uns selbst, und dies geben wir gerne an Euch weiter.

In der Gastronomie ist es schön zu arbeiten, aber auch sehr streng

Die richtige Kommunikation mit dem Gast zu finden, 

ist nicht immer leicht für unsere Lernenden, aber sie geben das Beste

Herzlichen Dank für Eure freundliche Unterstützung, 

Geduld und einem respektvollen Umgang.

Wir freuen uns weiterhin gute Berufsleute auszubilden.

Direktion Rita & Sigi Moreillon-Allenspach

Betriebsassistent Stefan

und unser ganzes Team

Warme Küche

Mittag: 11:30 bis 14:00
Abend: 18:30 bis 21:00

www.hotelarkanum.ch / Tel. 027 451 21 00 

 Mail: info@hotelarkanum.ch



Suppe Salate und Vorspeisen
Tomatencreme mit knoblibrot  
crème de tomate et son pain à l’ail     

monatliche News &

Aktionen

www.hotelarkanum.ch

zusätz l iches  Gedeck mit  Brot  & Butter  pro

Person + CHF 2.50
couvert  supplémentai re  avec pain et  beurre par  personne +

CHF 2.50

Winzerconsomme vom Natura beef 
Consommé de vigneron, Natura beef 

Grüner Salat
Salade verte

Gemischter Salat
Salade mêlée

Walliser Teller 
Walliser Trockenfleischspezialitäten IGP

Assiette valaisanne spécialités de viande séchées IGP

Rindstatar
mit Cognac oder Whiskey verfeinert 

Tartare de bœuf

affinée avec du cognac ou du whisky

Naturpark salat
Salat mit beeren, Trockenfleisch, Nüssen Alpchees, 

Salade  fraises, viande séchée, noix,Fromage d'alpage, 

Vitello tonnato mit Natura Beef 
Beef Vitello tonnato, natura Beef

Walliser Alpchees Teller
Assiette de fromage d'alpage valaisan

Zweierlei vom geräucherten Fisch
Forellenfilet vom Simplon und Sigi‘s Lachs, Salat, Meerrettichmousse

Duo de poissons fumés

Filet de truite du Simplon et saumon de Sigi, salade, mousse au raifort

sämtl iche Pre ise verstehen s ich in  Schweizer

Franken und der  gestz l ichen Steuern und Serv ice
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Arkanumsalat mit Speck & Ei
Salade Arkanum, lard & œufs

Walliser Siedfleischsalat BIO
Salade de Boef bouilli, Natura Beef Valaisanne 

Roastbeef garniert, Tartarsauce
Roastbeef garni, sauce tartare
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WINZERMENU Zweierlei vom geräucherten Fisch
Forellenfilet vom Simplon und Sigi‘s Lachs,

Salat, Meerrettichmousse

Tomatencreme Suppe mit knoblibrot  

Walliser Bio Natura Beef filet
an grüner und rosa Pfeffersauce

Rosmarin Kartoffeln

Gemüsevariation

regionaler Käseteller

oder

Crème Brulée
Himbeersorbet

Menu komplett

 CHF 65

Auf Wunsch kann zum Essen die Weinbegleitung bestellt werden

CHF 35 pro Person

(inbegriffen sind Monatswein Weiss und Rot, Mineralwasser, 

1 Kaffee und 1 regionaler Schnaps)



NATURPARK MENU
Naturpark salat

Bunter Salat mit ,Beeren,

 Trockenfleisch, Nüssen & Alpchees, 

 Walliser BIO Natura Beef 

geschnetzeltes
Alpenkräutersauce

Safran Nudeln

Gartengemüse

Aprikosenkuchen mit 

Kastanienhonig Eis

Menu komplett

 CHF 45

Als Mitglied beim Naturpark Pfyn-Finges legen wir Wert auf regionale, saisonale Produkte und

Sonnenenergie

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren

dich unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne.

Salgescher Wasser 

pro Person CHF 2.- 

oder 

pro Krug CHF 4.50



Kalbsschnitzel Saltimbocca
Rosmarinkartoffeln & Gemüsegarnitur

Escalope de veau Saltimbocca  

Pommes de terre au romarin & garniture de légumes

Schweinssteak mit Kräuterbutter      
pommes frites,Gemüsegarnitur 

Steak de porc, beurre aux herbes, pommes frites, garniture de légumes

Walliser Natura Beef geschnetzeltes
Alpenkräutersauce Safran Nudeln Gemüsegarnitur

Emincé de Boef, Nouilles au Safran, Garniture Légumes

UNSERE KLASSIKER

Zander: VNM / RUS

Schweinefleisch: CH / DE

Kalb: Bauernhof Forster & Allenspach, Brunau TG

Natura Beef: Stallung Egon Imhof, Raron VS

Poulet: CH

Pouletbrüstli an Zitronenesauce 
Safran Nudeln Gemüsegarnitur

Poitrine de poulet à la sauce au citron 

Nouilles au safran, Garniture de légumes

Entrecôte vom Walliser Natura Beef 
Syrahsauce, Rosmarinkartoffeln Gemüsegarnitur

Entrecôte de Bœuf Natura du Valais env.

sauce syrah, pommes de terre au romarin Garniture de légumes

Hacksteak vom Walliser Natura Beef BIO
überbacken mit Raclettekäse und Tomaten, Pommes Frites

Steak haché de bœuf valaisan Natura Beef BIO

gratiné au fromage à raclette et aux tomates, pommes frites

Paniertes Schweinsschnitzel 
pommes frites,Gemüsegarnitur 

Escalope de porc panée, pommes frites, garniture de légumes
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Spare ribs mariniert mit Honig (Schwein)
Sparibs marinés au miel (porc)

pommes frites

28



SIGI’S SPÄTZLI VEGETARISCH UND
CHEESCHNITTE

Spätzli Gärtnerin mit gemüse & Alpchees
Spätzli du jardinier, légumes & fromage d'alpage

Spätzli mit Pesto & Alpchees
Spätzli pesto & au fromage d'alpage

Walliser Spätzli mit Alpchees
gedörrte Aprikosen und Rohschinken 

Spätzli valaisans, Abricot séché, Fromage alpage, Jambon

cru

Cheesschnitta natur 
Brot, Raclettekäse, Wein

Croûte au fromage natur fromage, vin

Cheesschnitta Schinken und Ei 
Brot, Raclettekäse, Wein, Schinken, Spiegelei

Croûte au fromage, jambon, oeuf, vin

Gemüseteller mit Rosmarinkartoffeln
Assiette de légumes avec pommes de terre au romarin

"Fiori" mit Ricotta und Spinat Ravioli 
Fiori Ravioli farci, ricotta et épinards

Sigis Spätzli werden alle mit Alpchees vom

Jgnaz Molling, Hof mit Herz, Leuk-Susten,

Josef Mounir, Salgesch oder Turmänner

Raclettekäse überbacken

zusät l iches  Spiegele i  |  œuf au p lat  supplémentai re  +CHF 2

weitere glutenfreie Speisen sind auf Anfrage erhältlich 

d'autres plats sans gluten sont disponibles sur demand

wir  bere i ten auf  Wunsch die  Käseschnitte  auch mit  Mi lch zu

sur  demande,  nous préparons également les  croûtes  au f romage avec du la i t

Importe FF /  FW können mit  Hormonen und /  oder  anderen

Ant imikrobie l len Leistungsförderer  Erzeugt  se in.

Gebratener Zander mit Bärlauchkruste
Rosmarinkartoffeln, Gemüsegarnitur

Sandre poêlé , pommes de terre au romarin, Garniture de légumes
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UNSERE VERRÜCKTEN CORDON BLEU

Unser Cordon Bleu werden frisch zubereitet und mit Pommes Frites

und gemüse serviert. 

Die Wartezeit (ca. 30 Minuten) lohnt sich! 

Nos cordons bleus sont fraîchement préparés et servis avec des frites

et des légumes.

Le temps d'attente (environ 30 minutes) en vaut la peine ! 

Eier:  Eierhof Meichtry, Guttet-Feschel VS

Schweinefleisch: CH / DE

Kalb: Bauernhof Forster & Allenspach, Brunau TG

Natura Beef: Stallung Egon Imhof, Raron VS

Poulet: CH

cordon bleu “Älpler”  
Schwein, Rohschinken Bergkräuter Raclettkäse

Porc, jambon cru, herbes de montagne, fromage

à raclette

cordon bleu “Chnobli” 
Schwein, Schinken, Knoblauch, Raclettkäse

porc, jambon, ail, fromage à raclette

cordon bleu “Valaisanne”
Schwein, Schinken, getrocknete Aprikosen, Raclettkäse

Porc, jambon, abricots séché, fromage à raclette

cordon bleu “Natur” 
Schwein, Schinken, Raclettekäse - ganz traditionell

Porc, jambon, fromage à raclette - tout à fait traditionnel

alle unsere Cordon bleu sind auch glutenfrei erhältlich

tous nos cordons bleus sont également disponibles sans gluten
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Unsere Cordon Bleu servieren wir auch als Fitness-Teller 

zusätzlich Pommes Frites oder Rösti Kroketten zum Fitnessteller 

verrechnen wir mit CHF 5.5

Nous servons également nos cordons bleus sous forme d'assiette

fitness 

des frites ou Croquettes de rösti  supplémentaires pour l'assiette

fitness 

nous facturons CHF 5.5
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