ErRLEBNIS - HOTEL

Restaurant Hollenwein

Schon, dass Du bei uns bist.
Wir lieben ehrliche Kuche, frische Zutaten und das, was unsere Region
ausmacht.
Viele unserer Produkte stammen direkt aus dem Wallis oder von
Produzenten, die wir personlich kennen.

Ob fur ein gemutliches Mittagessen, einen genussvollen Abend oder ein
gutes Glas Walliser Wein — wir mdchten, dass Du Dich bei uns wohlfuhlst.
Nimm Dir Zeit. Geniesse den Moment.

Wir freuen uns auf Dich.

Rita & Sigi Moreillon - Direktion
Carla - Chef de Service
Claude - Kichenchef
& das ganze Team

.................................

Bienvenue au Héllenwein
Nous sommes heureux de t'accueillir.

Nous aimons la cuisine authentique, les produits frais et les saveurs de notre région.
Beaucoup de nos ingrédients proviennent directement du Valais ou de producteurs que
nous connaissons personnellement.

Que tu viennes pour un déjeuner, un diner ou un verre de vin valaisan, nous souhaitons que
tu te sentes comme chez nous.

Prends le temps. Savoure l'instant.

Au plaisir de t'accueillir.
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Produkte aus dem Wallis —l»ausgezeichnete Weine mit Freude am Beruf




()
Wy

AONAA A0
\’\\\\ \\ \\\.

\

A

Sommer 1m Glas

Aperol Spritz
Sarti Spritz
Erdbeer Spritz
Aprikosen Spritz
Limoncello Spritz
Kir Royal
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Walliser Spritz
Hugo alkoholfrei
San Spritz

Sanbitter, Mineralwasser & Orange l

Ruby Spritz

Tonic, Erdbeersirup & Beeren

(@iwfiS,

Bruschetta mit Lachs
oder Tartar
Salatgarnitur

Bruschetta au saumon ou tartar, garniture de
salade

Bruschetta mit Tomaten, Knobli,
Basilikum
Salatgarnitur

Bruschetta aux tomates, a I'ail et au basilic
Garniture de salade

CHFNE

@2

Pinsa Walliser Art @S,
Rohschinken, Tomaten, Mozzarella

Pinsa a la valaisanne, Jambon cru,
tomate et mozzarella

Walliser Teller ERIR2S
Walliser Trockenfleischspezialitaten
IGP

Assiette valaisanne spécialités de viande
séchées IGP



Zum Einstieg
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& 3 R vom Natura Beef
Tomatencrémesuppli mit CHF 12 &

Knoblibrot

creme de tomate et son pain a l'ail

Vitello tonnato de beoeuf Natura Beef

Bruschetta Vegi 1/2 CHF 12
mit Tomaten, Knobli, Basilikum 1/1 CHF 18

@®Winzerconsommée CHF 9.80

Bruschetta aux tomates, l'ail, basilic
vom Natura beef

Consommeé de vigneron, Natura beef

Bruschetta Lachs 1/2 CHF 18
@salat vom Buffet 1/2 CHF 9.50 mit Sigi's Rauchlachs 11 CHF 24
Sa/ode e, 1/1 CHF 16 Bruschetta au saumon fumé de Sigi
Naturparksalat 1/2 CHF 16.50 Bruschetta Rinds 1/2 CHF 18
N W Deeren 1/1CHF 23 mit Rindstatar, Salatgarnitur 1/1 CHF 24
Trockenfleisch, NUssen, Alpchees - Bruschetta au tartare de beeuf,
Salade aux fruits rouges, a la viande séchée, accompagnée d'une salade
noix, fromage d'alpage
Walliser Alpchees Teller 1/2 CHF 16
, e 1/1 CHF 25
Gerauchertes Forellenfilet Assiette de oS
Simplon Raucherei im Gabi 1/2 CHF 13.50 d'alpage valaisan
~ : 1/1 CHF 1 .
mit Meerrettich MESIEIE Walliser Teller IGP 1/2 CHF 18
Filet de truite fume VS VS Trockenfleischspezialitaten 1/1CHF 28

Fumoir Simplon « im Gabi », au raifort ‘ ; Sy AR
Assiette valaisanne spécialités de

viande séchées IGP

@Roastbeef garniert /2 CHF 16 Fa |
/1 CHF 24 zusatzliches Gedeck mit Brot & Butter pro Person

mit Tartarsauce & CHIE 2.50

couvert supplémentaire avec pain et beurre par

Roastbeef garni, sauce tartare
personne + CHF 2.50



NATURPARK MENU

Walliser Naturparksalat
Bunter Salat mit Beeren,
Hauswurst, Nussen, Alpziger,
an Vinaigrette - Dressing

Walliser Natura Beef Geschnetzeltes
an Syrahsauce
Safran Nudeln & Sommergemuse

Hausgemachter

saftiger Ruebli-Haselnuss Muffin
mit flussigem Kern
Fior di latte Eiskugel von Gruyere

CHF 45

Als Partner von Naturpark Pfyn-Finges legen wir Wert auf regionale,
saisonale Produkte und Sonnenenergie
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen
konnen, informieren dich unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne.
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FARC NATUREL VALAIS




UNSERE KLASSIKER

Kalbsschnitzel Saltimbocca Sl 4
Safrannudeln, Gemusegarnitur

Escalope de veau Saltimbocca
Nouilles au safran, garniture de légumes

Hacksteak vom Walliser Natura Beef BIO CHF 22
Uberbacken mit Raclettekdse, Tomaten, Pommes Frites

Steak haché de beeuf valaisan Natura Beef BIO
gratiné au fromage a raclette et aux tomates, pommes frites

Walliser Natura Beef Geschnetzeltes @yl
Syrasauce, Safrannudeln, Gemusegarnitur

Emincé de Beeuf, Nouilles au Safran, Garniture Légumes

Rindssteak vom Walliser Natura Beef ELiESE
Krauterbutter, Rostikroketten, Gemusegarnitur

Steak de Boeuf Natura du Valais, beurre aux herbes, Croquettes rosti, légumes

Schweinssteak mit Krauterbutter CHF 25
Pommes frites, Gemusegarnitur

Steak de porc, beurre aux herbes, pommes frites, garniture de légumes

Paniertes Schweinsschnitzel CHF 25
Pommes frites, Gemusegarnitur

Escalope de porc panée, pommes frites, garniture de légumes

Gebratener VS Alpen Zander CElE=2

mit Krauterkruste
Rostikroketten, Gemusegarnitur

Sandre des Alpes poélé, Croquettes rosti, garniture de légumes

Gemuseteller CHF 27
mit ROstikroketten

Assiette de légumes avec Croquettes rosti s

Importe FF / FW kénnen mit Hormonen und / oder
anderen antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt
worden sein.



UNSERE VERRUCKTEN
CORDON BLEU

Flisch ye%/@/z /é i /%5&% 7¢, Wt - /ZM M zubereitet

Salatbuffet als Vorspeise
zu allen Cordon bleu inklusive

Cordon bleu “Alpler” CHF34

Schwein, Rohschinken Bergkrauter
Raclettekase

Porc, jambon cru, herbes de montagne,
fromage a raclette

Cordon bleu “Knobli” CHF34
Schwein, Schinken, Knobli, Raclettekase

porc, Jambon, | ail, fromage a raclette

Cordon Bleu mit Kalbfleisch CHF +7

Cordon bleu “Valaisanne” CHF34
Schwein, Schinken, getrocknete
Aprikosen, Raclettekase

Porc, jambon, abricots séchés, fromage a
raclette

Cordon bleu “Natur” CHE 37
Schwein, Schinken, Raclettekase
- ganz traditionell

Porc, jambon, fromage a raclette - tout a fait

traditionnel

@ alle unsere Cordon bleu sind auch glutenfrei erhaltlich
Eree)

tous nos cordons bleus sont également disponibles sans gluten

Unser Cordon Bleu werden frisch zubereitet
und mit Pommes frites serviert
Die Wartezeit (ca. 30 Minuten) lohnt sich!

Nos cordons bleus sont fraichement préparés
et servis avec des frites.
Le temps d'attente (environ 30 minutes) en vaut la peine !




WINZERMENU

Zoom y%/ﬂ et Setvieten wit einen

Uille q@ 5&@/&@@, Care (zz(@/wwww/ Cina

Bruschetta
Sigi‘s Lachsmor & Salatgarnitur
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Tomatencrémesuppli
mit Knoblibrot
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rosa gebratenes Eringer Rindsfilet
aus dem Wallis
Syrasauce
Safrannudeln
GCemusevariation
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4
(3 Qa R ﬁ'

regionaler Kaseteller
oder

Traubensorbet
mit Venustrauben
Salgescher Schaumwein
. CHF 75

Cinsecca, Domaines Kreuziittet ohne Wein beg leitun g




GAUMENFREUDEN:
PINSA, ROSTI & CO.

Finsa statt Fizza

Vd/‘//é? andees , z/@/&éfm';?&aﬂe/z,
Kn/ouf/ﬂ @L?@/L & veller %@5&%%@0{
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Pinsa Walliser Art CHF 25
Rohschinken, Cherrytomaten, Alpchees

Pinsa a la valaisanne, Jambon cru, tomates cerises, fromage

Pinsa mit Sigi's Rauchlachs CHF25
Zwiebeln, Creme fraiche, Rauchlachs, Kapern

Pinsa au saumon fumé, Oignons, créme fraiche, saumon
fumeé, capres

Raclette Résti  CHF22 Cheesschnitta Schinken und Ei cHF27
mit Kase Uberbacken Brot, Raclettekase, Wein, Schinken, Spiegelei
Pc’jsti e roclettel g rasines el o nge o/ Crodte au fromage, jambon, oeuf, vin

Rosti Gartnerin CHF25 Cheesschnitta natur Chil=92
mit GemuUse & Raclettekase Brot, Raclettekase, Wein

@) Résti raclette & légumes CroUte au fromage nature, vin

zusatzliches Spiegelei
Safran Nudeln CHF 18 ceuf au plat supplémentaire +CHF 2
mit Tomatensauce

Nouilles de safran, sauce Napoli

(AL
(@) Fur Informationen zu weiteren
e Allergien stehen dir unsere

weitere gluten- & laktosefreie Speisen sind auf Anfrage maglich Mitsrbeiteriosine zurg/eioiing
&)

d'autres plats sans gluten et lactose sont disponibles sur demand Pour des informations sur d'autres

allergies, nos employés se tiennent
a votre disposition.*



REGIONAL - FREIHALTUNG

Unsere Partner
aus der Region

Rindfleisch Bio: Imhof Edgar, Raron

Alpenzander: Valperca SA, Susten

Forelle: Forellenrducherei Colas, Gabi / Simplon

Gemuse & Fruchte: Masserey Fruits SA, Saxon

Brot & Traubenkernspezialitaten: Biackerei Mathieu, Salgesch / Leuk
Raclettekase: Chees & Meh, Turtmann

Alpenkase: Fam. Josef Mounir, Salgesch

Alpenkase, Hobelkase, Eier & Alpbutter: Eierhof Meichtry Leukerbad

Kalbfleisch & Fleischkase: Bauerhof Forster & Allenspach

(Freihaltung), Brunau TG
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