
alles beginnt mit einem
Herzlich Willkommen

LIEBE GÄSTE 

Dein Bankett im Hotel Arkanum

Unvergesslich. Kulinarisch. Persönlich.

Ob Firmenessen, Familienfeier oder ein gemütlicher Abend

mit Freund:innen – wir machen deinen Anlass zu etwas

Besonderem.

 Du wählst das Budget, wir stellen dir gerne passende

Menüvorschläge zusammen.

✔ Individuelle Menüs nach Wunsch & Budget

✔ Persönliche Beratung und unkomplizierte Organisation

✔ Auf Wunsch mit Apéro und Rahmenprogramm

Unsere Tipps für dein Event:

 – Fondueplausch im gemütlichen Ambiente

 – Apéro in der Schnapsbrennerei in Salgesch

 – Fondue Bacchus – ein geselliges Highlight für

Fleischliebhaber

 – NEU: Abendessen mit Escape Game – erst gemeinsam

rätseln, dann gemeinsam geniessen

Mehr Ideen und Infos findest du auf:

 👉 www.hotelarkanum.ch

Wir freuen uns auf deine Anfrage!

Direktion Rita & Sigi Moreillon-Allenspach

und unser ganzes Team

Warme Küche

Mittag: 11:30 bis 14:00
Abend: 18:30 bis 21:00

www.hotelarkanum.ch / Tel. 027 451 21 00 

 Mail: info@hotelarkanum.ch



Suppe Salate und Vorspeisen

Winzerconsommé mit Croûtons 
Consommé des vignerons avec Croûtons

monatliche News &

Aktionen

www.hotelarkanum.ch

Leckere Gulaschsuppe Walliserart 
vom Natura Beef mit Raclettekäse Streifen

Soupe de goulasch à la valaisanne avec fromage Raclette

Salat vom Buffet
Salade du Buffet

Bruschetta Rind
Rindtatar auf getosteten Paillasbrot und Salatgarnitur

Tartare de boeuf sur pain Paillas grillé avec garniture de salade

Bruschetta Lachs
Lachstatar auf getosteten Paillasbrot und Salatgarnitur

Tartare de saumon sur pain Paillas grillé avec garniture de salade

sämtl iche Pre ise  verstehen s ich in  Schweizer  Franken und der

gestz l ichen Steuern und Serv ice
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18
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Walliser Alpchees Teller
Assiette de fromage d'alpage valaisan

Walliser Teller 
VS Trockenfleischspezialitäten IGP

Assiette valaisanne spécialités de viande séchées IGP

16 25
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18 28

Unser Hahnenwasser sprudelt frisch vom
Dorfbrunnen!

 Der kleine Beitrag hilft, Gläser zu spülen, die
Wassergebühr zu bezahlen und unseren Service am

Laufen zu halten. Danke fürs Mittrinken! 
Pro Person CHF 2.-



Rindsfilet Stroganoff
an Paprikarahmsauce

hausgemachte Spätzli

Gemüsegarnitur 

WINTERLICHES
WINZERMENU

Bruschetta mit Sigi`s Lachs
Lachstatar auf getosteten Paillasbrot

und Salatgarnitur

Winzerconsommé

regionaler Käseteller 

oder

Grand Marnier Parfait
mit Orangenfilets und Guetzli

Menu komplett

 CHF 65 pro Person

Auf Wunsch kann zum Essen die Weinbegleitung bestellt werden

CHF 35 pro Person

(inbegriffen sind Monatswein Weiss und Rot, Mineralwasser, 

1 Kaffee und 1 regionaler Schnaps)

ab 2 Personen



UNSERE LECKEREN
CORDON BLEU

34

34

34

32

Cordon bleu mit Kalbfleisch +7

cordon bleu “Camembert”  
Schwein, Camembert, Schinken,

Preiselbeeren

Porc, Camembert, jambon, airelles rouges

cordon bleu “Speck und Zwiebeln” 
Schwein, Schinken, Speck, Zwiebel, Raclettekäse

Porc, jambon, lard, oignon, fromage à raclette

cordonbleu “Valaisanne”
Schwein, Schinken, getrocknete Aprikosen,

Raclettekäse

Porc, jambon, abricots séchés, fromage à raclette

cordon bleu “Natur” 
Schwein, Schinken, Raclettekäse - ganz

traditionell

Porc, jambon, fromage à raclette - tout à fait traditionnel

Unsere Cordon bleu werden frisch zubereitet

Die Wartezeit (ca. 30 Minuten) lohnt sich! 

Nos cordon bleu sont fraîchement préparés

Le temps d'attente (environ 30 minutes) en vaut la peine ! 

alle unsere Cordon bleu sind auch

glutenfrei erhältlich

tous nos cordon bleu sont également

disponibles sans gluten

Alle Cordon bleu werden mit
Raclettekäse & Schinken gefüllt & paniert.

Tous les cordon bleu sont farcis
de fromage à raclette et de jambon, puis panés.

cordon bleu “Knobli” 
Schwein, Knobli, Schinken, Raclettekäse 

Porc, ail, jambon, fromage à raclette

34



UNSERE KLASSIKER
Eier:  Eierhof Meichtry, Guttet-Feschel VS

Schweinefleisch: CH / DE

Kalb: CH

Rinds: CH

Zander: KZ

Kalbsschnitzel an Cognacrahmsauce
Spätzli & Gemüsegarnitur
escalope de veau, sauce cognac

spätzli & garniture de légumes

Schweinssteak mit Kräuterbutter
Pommes Frites & Gemüsegarnitur
Steak de porc, café de paris

pommes frites & garniture de légumes

Paniertes Schweineschnitzel
Pommes Frites & Gemüsegarnitur

Escalope de porc panée, pommes frites

& garniture de légumes

42

25

Rindsfilet an Pfefferrahmsauce
Röstikroketten & Gemüsebouquet 
Filet de bœuf, sauce au poivre

Croquettes rösti & bouquet de légumes

45

Importe FF /  FW

Können mit  Hormonen

und /  oder  anderen

ant imikrobie l len

Leistungsförderer  erzeugt  se in.

45

gebratener Zander mit Zitronenbutter
Country-Kartoffeln & Gemüsegarnitur
Filet de Sandre, beurre citronné

Country Potatoes & garniture de légumes

32

Fondue Bacchus ab 2 Personen
Rind - Schwein - Kalbfleisch

Salatbuffet, Pommes Frites, Dipsaucen

Fondue Bacchus à partir de 2 personnes

Bœuf - Porc - Veau

Buffet de salades, pommes frites, sauces à tremper

25



27

27

Cheesschnitta natur 
Croûte au fromage natur

Cheesschnitta Schinken und Ei 
Croûte au fromage, jambon & oeuf

zusät l iches  Spiegele i  |  œuf au p lat  supplémentai re  +2

auf  Wunsch bere i ten wir  d ie  Käseschnitte  auch mit  Mi lch zu

sur  demande,  nous préparons également les  croûtes  au f romage avec

du la i t

27

Spätzli Valaisanne
mit Aprikosen, Rohschinken & Alpchees
aux abricots, jambon cru et fromage des Alpes

Spätzli Gärtnerinnen
Gemüse & Alpchees
Spätzli, Légumes & fromage d'alpage

 GAUMENFREUDEN AUS DEN WALLISER ALPEN
UND DARÜBER HINAUS

Spätzli Späck & Zwiebeln
mit Speck, Zwiebeln & Alpchees
Spätzli, lard, oignons & fromage d'alpage

Turtmänner Cheesfondue
ab 2 Personen, 250 gr.
fondue au fromage, à partir de 2 personnes, 250 g.

25

27

Hit:Feuerwehr Cordon bleu 
Kalbsbratwurst TG

gefüllt mit Raclettekäse, mit Speck

umwickelt, Country Kartoffeln

Cordon bleu de saucisse de veau TG

farcie au fromage, enrobée de lard, country potatoes

20

15


