
Sommer im Glas

Genuss auf dem Teller

Zuhause im Höllenwein

Natura Beef aus Raron

ura

Kalbfleisch aus dem

Thurgau (Familienbetrieb)

Warme Küche

Mittag: 11:30 bis 14:00

Abend: 18:30 bis 21:00



Aperitiv Zeit im Arkanum

Lass dich von unseren

Köstlichkeiten verführen

Pinsa Walliser Art
Rohschinken, Tomate und Mozzarella

Pinsa à la valaisanne, Jambon cru, tomate et mozzarella

Unsere Cocktails mit Spritz CHF 12.-
Aperol Spritz

Sarti Spritz

Erdbeer Spritz

Aprikosen Spritz

Limoncello Spritz

Kir Royal

Spritzig geniessen - alkoholfrei beleben CHF 9.-

Walliser - Spritz

Verde - Spritz

San - Spritz

Ruby - Spritz

Aprikosensaft, Zitrone & Thymian

Ginger Ale, Limette & Minze

Sanbitter, Mineralwasser & Orange

Tonic, Erdbeersirup & Beeren

der Traditionelle

Exotik Likör mit Bitter Lemon

der fruchtige

der Walliser

der Südländische

der Klassiker
mit Salgescher Schaumwein

Bruschetta mit Sigi ’s Lachs
Salatgarnitur

Bruschetta au saumon de Sigi, garniture de salade

Bruschetta mit Rindstatar
Salatgarnitur

Bruschetta au tartare de bœuf, garniture de salade

18

18

20



Suppe Salate und Vorspeisen
Tomatencrème mit knoblibrot  
crème de tomate et son pain à l’ail     

monatliche News &

Aktionen

www.hotelarkanum.ch

zusätz l iches  Gedeck mit  Brot  & Butter  pro

Person + CHF 2.50
couvert  supplémentai re  avec pain et  beurre par  personne +

CHF 2.50

Winzerconsommée vom Natura beef 
Consommé de vigneron, Natura beef 

Salat vom Buffet
Salade du Buffet

Walliser Teller 
Walliser Trockenfleischspezialitäten IGP

Assiette valaisanne spécialités de viande séchées IGP

Naturpark salat
Salat mit beeren, Trockenfleisch, Nüssen Alpchees, 

Salade avec baies, viande séchée, noix,Fromage d'alpage, 

Vitello tonnato vom Natura Beef 
Vitello tonnato de bœuf Natura Beef

Walliser Alpchees Teller
Assiette de fromage d'alpage valaisan

Bruschetta mit Sigi’s Lachs
Salatgarnitur

Bruschetta au saumon de Sigi, garniture de salade

sämtl iche Pre ise verstehen s ich in  Schweizer  Franken

 und der  gesetz l ichen Steuern und Serv ice

12

9.8

9.5 16

2316.5

24

18

16 25

18 28

1/11/2

Arkanumsalat mit Speck & Ei
Salade Arkanum, lard & œufs

Walliser Siedfleischsalat BIO
Salade de Boef bouilli, Natura Beef Valaisanne 

Roastbeef garniert, Tartarsauce
Roastbeef garni, sauce tartare

16 24

24

13.5 18

Bruschetta mit Rindstatar
Salatgarnitur

Bruschetta au tartare de bœuf, garniture de salade

18



WINZERMENU Bruschetta 
Sigi‘s Lachs 

Salatgarnitur

Winzerconsommée

Walliser Bio Natura Beef filet
Pfeffersauce

Safrannudeln

Gemüsevariation

regionaler Käseteller

oder

Traubensorbet
mit Salgescher Schaumwein

Auf Wunsch kann zum Essen die Weinbegleitung bestellt werden

CHF 35 pro Person

(inbegriffen sind Monatswein Weiss und Rot, Mineralwasser, 

1 Kaffee und 1 regionaler Schnaps)

Menu Komplett

 CHF 65



NATURPARK MENU
Naturpark salat

Bunter Salat mit Beeren,

 Trockenfleisch, Nüssen, Alpchees, 

 Walliser BIO Natura Beef 

geschnetzeltes
Alpenkräutersauce

Safrannudeln

Gartengemüse

Aprikosenkuchen 
mit Vanilleglace

Menu komplett

 CHF 45

Als Partner von Naturpark Pfyn-Finges legen wir Wert auf regionale,

saisonale Produkte und Sonnenenergie

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen

können, informieren dich unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne.



Kalbsschnitzel Saltimbocca
Safrannudeln, Gemüsegarnitur

Escalope de veau Saltimbocca  

Nouilles au safran, garniture de légumes

Schweinssteak mit Kräuterbutter      
pommes frites, Gemüsegarnitur 

Steak de porc, beurre aux herbes, pommes frites, garniture de légumes

Walliser Natura Beef geschnetzeltes
Alpenkräutersauce Safrannudeln Gemüsegarnitur

Emincé de Bœuf , Nouilles au Safran, Garniture Légumes

UNSERE KLASSIKER

Zander: VNM / RUS

Schweinefleisch: CH / DE

Kalb: Bauernhof Forster & Allenspach, Brunau TG

Natura Beef: Stallung Egon Imhof, Raron VS

Entrecôte vom Walliser Natura Beef 
Kräuterbutter, Röstikroketten, Gemüsegarnitur

Entrecôte de Bœuf Natura du Valais 

Beurre aux herbes, croquettes rösti, garniture de légumes

Hacksteak vom Walliser Natura Beef BIO
überbacken mit Raclettekäse, Tomaten, Pommes Frites

Steak haché de bœuf valaisan Natura Beef BIO

gratiné au fromage à raclette et aux tomates, pommes frites

Paniertes Schweinsschnitzel 
pommes frites, Gemüsegarnitur 

Escalope de porc panée, pommes frites, garniture de légumes

41

32

45
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25
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Importe FF /  FW können mit  Hormonen und /  oder  anderen

Ant imikrobie l len Leistungsförderer  Erzeugt  se in.

Gebratener Zander mit Bärlauchkruste
Röstikroketten, Gemüsegarnitur

Sandre poêlé , Croquettes de Rösti, Garniture de légumes

32

Gemüseteller mit pommes Frites
Assiette de légumes avec pommes frites

27



 GAUMENFREUDEN AUS DEN ALPEN

Cheesschnitta natur 
Brot, Raclettekäse, Wein

Croûte au fromage natur fromage, vin

Cheesschnitta Schinken und Ei 
Brot, Raclettekäse, Wein, Schinken, Spiegelei

Croûte au fromage, jambon, oeuf, vin

"Fiori" mit Ricotta und Spinat Ravioli 
Fiori Ravioli farci, ricotta et épinards

unsere Rösti werden alle mit Alpchees vom

Jgnaz Molling, Hof mit Herz, Leuk-Susten,

Josef Mounir, Salgesch oder 

Turmänner Raclettekäse überbacken

zusätz l iches  Spiegele i  |  œuf au p lat  supplémentai re  +CHF 2

weitere glutenfreie Speisen sind auf Anfrage erhältlich 

d'autres plats sans gluten sont disponibles sur demand

25

20

27

UND DARÜBER HINAUS

Pinsa Walliser Art 
Rohschinken, Tomate, Mozzarella

Pinsa à la valaisanne, Jambon cru, tomate, mozzarella

Raclette Rösti
mit Käse überbacken

Rösti de raclette gratinés au fromage

Raclette Rösti Gärtnerin
mit Gemüse

Rösti à raclette Jardinier  avec Legumes 

25

22

20



UNSERE VERRÜCKTEN CORDON BLEU

Unser Cordon Bleu werden frisch zubereitet

Die Wartezeit (ca. 30 Minuten) lohnt sich! 

Nos cordons bleus sont fraîchement préparés

Le temps d'attente (environ 30 minutes) en vaut la peine ! 

Eier:  Eierhof Meichtry, Guttet-Feschel VS

Schweinefleisch: CH / DE

Kalb: Bauernhof Forster & Allenspach, Brunau TG

Natura Beef: Stallung Egon Imhof, Raron VS

cordon bleu “Älpler”  
Schwein, Rohschinken Bergkräuter Raclettekäse

Porc, jambon cru, herbes de montagne, fromage

à raclette

cordon bleu “Speck und Zwiebeln” 
Schwein, Schinken, Speck, Zwiebel, Raclettekäse

porc, Jambon, lard, oignon, fromage à raclette

cordon bleu “Valaisanne”
Schwein, Schinken, getrocknete Aprikosen, Raclettekäse

Porc, jambon, abricots séché, fromage à raclette

cordon bleu “Natur” 
Schwein, Schinken, Raclettekäse - ganz traditionell

Porc, jambon, fromage à raclette - tout à fait traditionnel

alle unsere Cordon bleu sind auch glutenfrei erhältlich

tous nos cordons bleus sont également disponibles sans gluten

34

34
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Unser Cordon Bleu gibt's auch als Fitnessteller . Für Pommes

Frites oder Rösti-Kroketten dazu berechnen wir CHF 5.5 extra.

Notre cordon bleu est également disponible en version fitness .

Pour les frites ou les croquettes de rösti, nous facturons un

supplément de CHF 5.5

34

Cordon Bleu mit Kalbfleisch +7


